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Family Restaurant 

 



 

2 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

Giúp bạn chọn món nhanh: 
(Xin mời xem những trang sau để khám phá đầy đủ những món ăn của nhà hàng!) 

 
Những Món Ăn Truyền Thống 
 

G1 Phở Gà Truyền Thống ......................................................................... 45 
 phở gà truyền thống với bánh phở, nước ninh xương, thịt gà luộc, 
 hành lá rau mùi, lá chanh 

B1 Phở Bò Truyền Thống.......................................................................... 55 
 phở bò truyền thống với bánh phở, nước ninh xươn, thịt bò xào cần tày, 
 hành lá, rau mùi 

C18 Xôi Xéo Truyền Thống ........................................................................ 45 
 xôi xéo truyền thống với đậu xanh, mỡ hành, hành khô 

L1B Bún Nem Truyền Thống ..................................................................... 80 
 bánh tráng cuộn thịt, miến, mộc nhĩ, nấm hương, giá, cà rốt, su hào, nấm hương, 
  hành tây, hành lá, trứng; bốn cái nem rán ăn kèm bún, rau sống và nước chấm 

T2 Cơm Cá Kho.......................................................................................... 75 
 cá ba sa kho gừng, riềng, xả, cốt dừa, hành khô, ăn kèm cơm trắng và canh 

T6 Chả Cá Hà Nội.................................................................................... 120 
cá lăng nướng hành thìa là ăn với bún, lạc, nước chấm chua ngọt hoặc mắm tôm 

  

 
Xôi Xéo với Gà Nướng của chef Minh Thủy - hình ảnh được lấy từ cuộc thi MasterChef 2013 

"Xôi Xéo" with Grilled Chicken – as done by our Chef Minh Thuy during the MasterChef 2013 competition 



 

3 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

For Quick Decisions: 
(please see our full menu on the next pages) 

 
Traditional Vietnamese Dishes 
 

G1 Traditional Chicken "Phở" .................................................................. 45 
 Hanoi Phở with rice noodles, chicken, spring onion, coriander, lemon leave and broth 

B1 Traditional Beef "Phở" ......................................................................... 55 
 Hanoi Phở with rice noodles, beef, celery, spring onion, coriander, and broth 

C18 Traditional "Xôi Xéo" ........................................................................... 45 
 traditional sticky rice with mung bean and fried shallot 

L1B Traditional Fried Spring Rolls with Rice Vermicelli....................... 80 
 minced pork, glass noodle, mushroom, sprout, carrot, kohlrabi, onion, shallot, egg, 
  wrapped in rice paper; four rolls served with rice vermicelli 

T2 Braised Fish with White Rice ("Cá Kho").......................................... 75 
 braised Basa fish with ginger, lemongrass, coconut milk, fried shallot and white rice 

T6 "Chả Cá" Hanoi................................................................................... 120 
 Vietnamese "Lăng" fish fillet pieces, grilled with dill, 
 with rice vermicelli, pickled onion, peanut and sweet-sour sauce 

 

 
Bún Nem Truyền Thống  

Traditional Fried Spring Rolls with Rice Vermicelli 



 

4 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

Giúp bạn chọn món nhanh: 

(Xin mời xem những trang sau để khám phá đầy đủ những món ăn của nhà hàng!) 

 
Những Món Ăn Được Yêu Thích 
 

L1B Bún Nem Truyền Thống ..................................................................... 80 
 bốn cái nem rán ăn kèm bún, rau sống và nước chấm 

T2 Cơm Cá Kho.......................................................................................... 75 
 cá ba sa kho gừng, riềng, xả, cốt dừa, hành khô, ăn kèm cơm trắng và canh 

T6 Chả Cá Hà Nội.................................................................................... 120 
 cá lăng nướng hành thìa là ăn với bún, lạc, nước chấm chua ngọt hoặc mắm tôm 

G6 Bún Trộn Gà Nướng ............................................................................ 70 
 bún, gà nướng, rau sống, hành khô, lạc trộn chua ngọt 

 

 
L8 Cơm Sườn Nướng Sốt BBQ (nhỏ/lớn)........................................95/145 
  sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm cơm trắng và canh 

L9 Sườn Nướng Sốt BBQ Khoai Rán (nhỏ/lớn)............................120/170 
 sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm khoai tây rán 

L10 Sườn Nướng Sốt BBQ Khoai Nghiền (nhỏ/lớn) .....................120/170 
 sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm khoai tây nghiền 

 
B2/3/4 Goulash Bánh Mỳ Hoặc Cơm Hoặc Khoai Nghiền ............90/95/120 
 bò hầm khoai tây, cà rốt, ớt chuông, hành tây, cà chua ăn 
 kèm bánh mỳ hoặc cơm hoặc khoai nghiền 



 

5 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

For Quick Decisions: 

(please see our full menu on the next pages) 

 
Favourites and Our Specialities 
 

L14 German Currywurst w. Bread or Fried Potatoes .......................65/95 
  two fried sausages with tomato based curry sauce and bread or fried potatoes 

B2/3/4 Goulash with Bread, or Rice, or Mashed Potatoes..............90/95/120 
 beef stew with potato, carrot, paprika, onion, tomato, 
 and bread, or rice, or mashed potatoes  

L5/6/7 Pork Schnitzel with White Rice/Fried/Mashed Potatoes .75/100/100 
 breaded pork schnitzel with white rice, or fried potatoes, or mashed potatoes 
 and optionally a choice of mustard, barbecue, or passion fruit sauce, or onion gravy +10 

L8 BBQ Ribs with White Rice (small/large) .......................................95/145 
L9 BBQ Ribs with Fried Potatoes (small/large) ...............................120/170 
L10 BBQ Ribs with Mashed Potatoes (small/large) ..........................120/170 
 grilled pork ribs with barbecue sauce and white rice, fried, or mashed potatoes 

 
C10 Vegetable Curry with Bread, or White Rice................................75/80 
 potatoes, carrots, kohlrabi, pumpkin, lemon grass, onions, coconut milk 
 with bread or white rice 

 
L1 Traditional Fried Spring Rolls as Starter for one/two ...............40/70 
 minced pork, glass noodle, mushroom, sprout, carrot, 
 kohlrabi, onion, shallot, egg, wrapped in rice paper; two/four rolls 

G6 Mixed Rice Vermicelli with Chicken................................................. 70 
 grilled chicken, fresh herbs, fried shallot, peanut mixed with rice vermicelli 
  and sweet-sour sauce 

T2 Braised Fish with White Rice.............................................................. 75 
 braised Basa fish with ginger, lemongrass, coconut milk, fried shallot and white rice 

T6 "Chả Cá" Hanoi................................................................................... 120 
 Vietnamese "Lăng" fish fillet pieces, grilled with dill, 
 with rice vermicelli, pickled onion, peanut and sweet-sour sauce 

 



 

6 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

 
Súp 

 
X1 Súp Kem Bí Đỏ.............................................................................................. 50 

X2 Súp Kem Cà Chua ........................................................................................ 50 

X3 Súp Kem Rau................................................................................................. 50 

X4 Súp Khoai Tây Cà Rốt.................................................................................. 50 

X5 Súp Kem Nấm............................................................................................... 50 

X6 Súp Crepe Kiểu Đức .................................................................................... 50 

X7 Súp Kem Gà................................................................................................... 60 

X8 Súp Tôm Thái................................................................................................ 65 

X9 Súp Hải Sản ................................................................................................... 70 

 



 

7 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

 
Soups 

 

X1 Pumpkin Cream Soup ................................................................................. 50 

X2 Tomato Cream Soup .................................................................................... 50 

X3 Vegetable Cream Soup ................................................................................ 50 

X4 Potato and Carrot Soup............................................................................... 50 

X5 Mushroom Cream Soup .............................................................................. 50 

X6 German Crepe Soup..................................................................................... 50 

X7 Chicken Cream Soup ................................................................................... 60 

X8 Thai Shrimp Soup......................................................................................... 65 

X9 Seafood Soup................................................................................................. 70 
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Salad 
 
S1 Salad Trộn...................................................................................................... 40 
 cà chua, dưa chuột, xà lách, hành tây, sốt dầu giấm 

S2 Salad Khoai Tây Kiểu Đức.......................................................................... 60 
 khoai tây, trứng luộc, hành tây, sốt mayonnaise 

S3 Salad Táo Của Chef Thủy ........................................................................... 75 
 táo, bắp cải tím, xà lách, lá bạc hà, sốt sữa chua 

S4 Salad Nga....................................................................................................... 70 
 khoai tây, cà rốt, hành tây, dưa chuột muối, thịt nguội, đậu hà lan, su hào 
 trứng luộc, sốt mayonnaise 

S5 Salad Miến Tôm Thái................................................................................... 75 
 miến, tôm, cần tây, hành tây, lạc, hành khô, nước trộn chanh chua ngọt 

S6 Salad Niçoise................................................................................................. 80 
 cá ngừ, cà chua, ôliu, trứng, xà lách, sốt dầu giấm 

S7 Salad Xoài Của Chef Thủy.......................................................................... 65 
 xoài, táo, xà lách, sốt sữa chua và mù tạt 

S8 Gỏi Cá Lăng................................................................................................... 85 
 cá lăng, hành tím, hành tây, cần Mỹ, cà rốt, ớt, mùi tàu, sả, tỏi trộn chanh 

 

 
Salad Táo Của Chef Thủy 

Chef Thuy's Salad with Apples 
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Salads 
 
S1 Mixed Salad................................................................................................... 40 
 tomato, cucumber, lettuce, onion, vinaigrette dressing 

S2 German Potato Salad ................................................................................... 60 
 potato, egg, onion, mayonnaise dressing 

S3 Chef Thuy's Salad with Apples.................................................................. 75 
 apple, purple cabbage, lettuce, yoghurt dressing  

S4 Russian Salad ................................................................................................ 70 
 potato, carrot, onion, pickle, ham, pea, egg, kohlrabi, apple, mayonnaise sauce 

S5 Thai Shrimp Noodle Salad.......................................................................... 75 
 shrimp, glass noodles, celery, onion, peanut, fried shallot, lemon dressing 

S6 Salad Niçoise................................................................................................. 80 
 tuna, tomato, olive, egg, lettuce, vinaigrette dressing 

S7 Chef Thuy's Mango Salad ........................................................................... 65 
 mango, apple, lettuce, yoghurt and mustard dressing  

S8 Lăng Fish Salad............................................................................................. 85 
 “lăng” fish, shallot, onion, celery, carrot, chilli, coriander, lemongrass, garlic, lemon  

 

 
Salad Miến Tôm Thái 

Thai Shrimp Noodle Salad 
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Thịt Gà 
G1 Phở Gà Truyền Thống ................................................................................. 45 
 phở gà truyền thống với bánh phở, nước ninh xương, thịt gà luộc, hành lá 
 rau mùi, lá chanh 

G2 Xôi Gà Nướng Xé/Nguyên Đùi.............................................................60/80 
 xôi ăn kèm gà nướng, hành khô và dưa góp 

G3 Xôi Nấm Gà Nướng Xé/Nguyên Đùi...................................................65/85 
 xôi nấm ăn kèm gà nướng, hành khô và dưa góp 

G5 Xôi Xéo Gà Nướng Xé/Nguyên Đùi .....................................................65/85 
 xôi xéo truyền thống ăn kèm gà nướng và dưa góp 

G6 Bún Trộn Gà Nướng .................................................................................... 70 
 bún, gà nướng, rau sống, hành khô, lạc trộn chua ngọt 

G7 Mỳ Xào Gà..................................................................................................... 75 
 mỳ xào gà nướng, trứng, cà rốt, ngô, đậu Hà Lan 

G8 Crepe Cuộn Gà Nướng................................................................................ 85 
 hai chiếc crepe cuộn gà nướng, măng tây, dưa góp rau sống phủ sốt bbq 

G9 Cơm Đùi Gà Nướng Sốt Thái/BBQ/Chanh Leo....................................... 95 
 đùi gà nướng với sốt ăn kèm cơm trắng và canh 

G10 Phở Xào Gà.................................................................................................... 75 
 phở xào thịt gà và rau củ 

G11 Ức Gà Sốt Nấm, Rau Củ Với Cơm Hoặc Spätzle .............................95/120 
 ức gà thái miếng nấu cùng sốt nấm trắng, rau củ luộc, ăn kèm cơm trắng hoặc Spätzle 

  
Bún Trộn Gà Nướng 

Mixed Rice Vermicelli with Chicken 
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Chicken 
 
G1 Traditional Chicken "Phở" .......................................................................... 45 
 Hanoi Phở with rice noodles, chicken, spring onion, coriander, lemon leave and broth 

G2 Grilled Chicken with Sticky Rice; chicken pieces or whole leg .......60/80 
 grilled chicken with sticky rice and fried shallot 

G3 Grilled Chicken w. Mushroom Sticky Rice; 
 chicken pieces or whole leg ......65/85 
 grilled chicken with oyster mushroom sticky rice and fried shallot 

G5 "Xôi Xéo" with Grilled Chicken; chicken pieces or whole leg ..........65/85 
 traditional sticky rice with mung bean and fried shallot, served with grilled chicken 

G6 Mixed Rice Vermicelli with Chicken......................................................... 70 
 grilled chicken, fresh herbs, fried shallot, peanut mixed with rice vermicelli 
  and sweet-sour sauce 

G7 Fried Noodles with Chicken....................................................................... 75 
 fried noodles with chicken, egg, carrot, corn, peas 

G8 Grilled Chicken Crepes ............................................................................... 85 
 two rolled crepes with grilled chicken, asparagus, fresh herbs and barbecue sauce 

G9 Chicken Leg with White Rice and Sauce .................................................. 95 
 grilled chicken leg with Thai/BBQ/Passion Fruit sauce and white rice 

G10 Fried "Phở" with Chicken............................................................................ 75 
 fried "Phở" noodles with chicken and vegetables 

G11 Chicken Fricassee with Rice or ‘Spätzle’............................................95/120 
 sautéed chicken breast pieces in mushroom cream sauce, with rice or Spätzle and vegetables 

  
Lườn Gà Sốt Nấm Với Spätzle 

Chicken Fricassee with 'Spätzle' 
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Thịt Bò 
B1 Phở Bò Truyền Thống.................................................................................. 55 
 phở bò truyền thống với bánh phở, nước ninh xương, thịt bò xào cần tây, hành lá, rau mùi 

B2 Bò Hầm Goulash Bánh Mỳ ......................................................................... 90 
 bò hầm khoai tây, cà rốt, ớt chuông, hành tây, cà chua ăn kèm bánh mỳ 

B3 Cơm Bò Hầm Goulash................................................................................. 95 
 bò hầm Goulash ăn kèm cơm trắng 

B4 Bò Hầm Goulash Khoai Nghiền .............................................................. 120 
 bò hầm Goulash ăn kèm khoai tây nghiền  

B5 Crepe Cuộn Bò Xào...................................................................................... 90 
 hai chiếc crepe cuộn bò xào, dưa góp, rau sống phủ sốt bbq 

B6 Mỳ Xào Bò ..................................................................................................... 80 
  mỳ xào bò, trứng, cà rốt, ngô, đậu Hà Lan 

B7 Cơm Bò Xào Sốt Tiêu Đen........................................................................... 95 
 thịt bò xào sốt dầu hào tiêu đen ăn kèm cơm trắng và canh 

B8 Spaghetti Bolognese ................................................................................... 105 
 mỳ Ý sốt bò băm cà chua phủ phômai và lá oregano 

B9 Cơm Bò Xào Sốt Nấm ................................................................................ 100 
 cơm trắng với thịt bò xào và sốt nấm 

B10 Phở Xào Bò ................................................................................................... 85 
 phở xào với thịt bò và rau củ 

B11 Bún Bò Nam Bộ............................................................................................. 70 
 bún với thịt bò xào giá, rau sống và nước trộn chua ngọt 

B12 Cơm Bò Lúc Lắc.......................................................................................... 150 
 thịt bò xào lúc lắc với ớt chuông, hành tây, ăn kèm cơm trắng và rau củ 
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Beef 
B1 Traditional Beef "Phở" ................................................................................. 55 
 Hanoi Phở with rice noodles, beef, celery, spring onion, coriander, and broth 

B2 Goulash with Bread ..................................................................................... 90 
 beef stew with potato, carrot, paprika, onion, tomato  

B3 Goulash with White Rice ............................................................................ 95 
 beef stew with potato, carrot, paprika, onion, tomato  

B4 Goulash with Mashed Potatoes................................................................ 120 
 beef stew with potato, carrot, paprika, onion, tomato  

B5 Sautéed Beef Crepes..................................................................................... 90 
 rolled crepes with sautéed beef and celery, fresh herbs, barbecue sauce 

B6 Fried Noodles with Beef.............................................................................. 80 
 fried noodles with beef, egg, carrot, corn, peas, celery 

B7 Sautéed Beef with White Rice, Pepper Sauce........................................... 95 
 sautéed beef with black pepper sauce and white rice 

B8 Spaghetti Bolognese ................................................................................... 105 
 minced beef in tomato sauce with spaghetti, 
 topped with Parmesan cheese and oregano leaves 

B9 Sautéed Beef with White Rice, Mushroom Sauce.................................. 100 
 sautéed beef with mushroom sauce and white rice 

B10 Fried "Phở" with Beef................................................................................... 85 
 fried "Phở" noodles with beef and vegetables 

B11 Bún Bò Nam Bộ............................................................................................. 70 
 traditional Southern Vietnamese rice vermicelli with fried beef, sprouts and fresh herbs 
B12 Bò Lúc Lắc (trad. Beef) with Rice............................................................. 150 
 sautéed beef cubes with paprika and onion, with white rice and vegetables  

 
Bò Hầm Goulash 

Goulash 
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Thịt Lợn 
 
L1 Nem Rán Truyền Thống hai cái/ bốn cái .............................................40/70 
 bánh tráng cuộn thịt, miến, mộc nhĩ, nấm hương, giá,cà rốt, su hào, nấm hương, 
 hành tây, hành lá, trứng 

L1B Bún Nem Truyền Thống ............................................................................. 80 
 bốn cái nem rán ăn kèm bún, rau sống và nước chấm 

L2 Bún Trộn Chả Thịt........................................................................................ 75 
 bún, thịt viên rán, rau sống, hành khô, lạc trộn chua ngọt 

L3 Cơm Rang Thập Cẩm .................................................................................. 80 
 cơm rang trứng, thịt nguội, cà rốt, ngô, đậu Hà Lan 

L4 Cơm Lợn Sốt Chua Ngọt............................................................................. 85 
 thịt lợn xào chua ngọt ăn kèm cơm trắng và canh 

L5 Cơm Thịt Chiên Xù ...................................................................................... 75 
 thịt thăn tẩm bột rán ăn kèm cơm trắng và canh 

L6 Thịt Chiên Xù Với Khoai Rán................................................................... 100 
 thịt thăn tẩm bột rán ăn kèm khoai tây rán 

L7 Thịt Chiên Xù Với Khoai Nghiền............................................................. 100  
 thịt thăn tẩm bột rán ăn kèm khoai tây ngiền 

 Sốt Mù Tạt/BBQ/Chanh Leo/Hành ...................................................................... 10 

 
 

 
Bún Nem Truyền Thống 

Traditional Fried Spring Rolls with Rice Vermicelli 
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Pork 
 
L1 Traditional Fried Spring Rolls as Starter for one/two........................40/70 
 minced pork, glass noodle, mushroom, sprout, carrot, 
 kohlrabi, onion, shallot, egg, wrapped in rice paper; two/four rolls 

L1B Traditional Fried Spring Rolls with Rice Vermicelli............................... 80 
 fried spring rolls as above; four rolls served with rice vermicelli 

L2 Mixed Rice Vermicelli with Pork............................................................... 75 
 fried minced pork, fresh herbs, fried onion, peanut  
 mixed with rice vermicelli and sweet-sour sauce 

L3 Mixed Fried Rice........................................................................................... 80 
 fried rice with ham, egg, carrot, corn, peas 

L4 Pork Sweet and Sour with White Rice ...................................................... 85 
 pork sautéed with sweet and sour sauce and white rice 

L5 Pork Schnitzel with White Rice.................................................................. 75 
 breaded pork schnitzel with white rice 

L6 Pork Schnitzel with Fried Potatoes.......................................................... 100 
 breaded pork schnitzel with fried potatoes (wedges) 

L7 Pork Schnitzel with Mashed Potatoes..................................................... 100 
 breaded pork schnitzel with mashed potatoes 

 

 Optional Sauce for Schnitzel: 
 mustard, BBQ, or passion fruit sauce, or onion gravy:............................. add 10 
 

 
Thịt Chiên Xù Với Khoai Rán 

Pork Schnitzel with Fried Potatoes 
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Thịt Lợn 
 
L8 Cơm Sườn Nướng Sốt BBQ (nhỏ/lớn)................................................95/145 
 sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm cơm trắng và canh 

L9 Sườn Nướng Sốt BBQ Khoai Rán (nhỏ/lớn)....................................120/170 
 sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm khoai tây rán 

L10 Sườn Nướng Sốt BBQ Khoai Nghiền (nhỏ/lớn) .............................120/170 
 sườn lợn nướng sốt bbq ăn kèm khoai tây nghiền 

L11 Xúc Xích Khoai Nghiền ............................................................................... 95 
 xúc xích rán và khoai tây nghiền sốt hành tây 

L12 Nui Sốt Kem Tươi Thịt Nguội.................................................................. 100 
 nui, thịt nguội, cà rốt, đậu Hà Lan, hành tây, nấm, cần tây, sốt kem tươi 

L13 Thịt Lợn Áp Chảo Khoai Nghiền, Sốt Sả................................................ 115 
 thịt lợn áp chảo sốt xả ăn kèm khoai tây nghiền 

L14 Xúc Xích Cà Ri Kiểu Đức, Bánh Mỳ Hoặc Khoai Rán .......................65/95 
 xúc xích rán với sốt cà chua và cà ri ăn kèm bánh mỳ hoặc khoai tây rán  

L15 Khoai Tây Xào Xúc Xích Trứng Kiểu Đức................................................ 95 
 khoai tây xào với xúc xích thái lát, trứng, hành tây, là oregano kiểu Đức 

 

 

  
Xúc Xích Cà Ri Kiểu Đức Với Khoai Rán 
German Currywurst with Fried Potatoes 
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Pork 
 
L8 BBQ Ribs with White Rice (small/large) ...............................................95/145 
 grilled pork ribs with barbecue sauce and white rice 

L9 BBQ Ribs with Fried Potatoes (small/large) .......................................120/170 
 grilled pork ribs with barbecue sauce and fried potatoes 

L10 BBQ Ribs with Mashed Potatoes (small/large) ..................................120/170 
 grilled pork ribs with barbecue sauce and mashed potatoes 

L11 Sausages and Mash ...................................................................................... 95 
 fried sausages, mashed potatoes and onion gravy 

L12 Ham and Cream Penne ............................................................................. 100 
 penne with ham, carrots, peas, onions, celery and cream sauce 

L13 Pan-fried Pork, Mash, Lemongrass Sauce .............................................. 115 
 pan-fried pork with mashed potatoes, lemongrass sauce  

L14 German Currywurst w. Bread or Fried Potatoes ...............................65/95 
  two fried sausages with tomato based curry sauce and bread or fried potatoes 

L15 German Fried Potatoes with Sausage and Egg ....................................... 95 
 fried potatoes, German style, with sausage slices and eggs 

 

  
“Bauernfrühstück” 

Khoai Tây Xào Xúc Xích Trứng Kiểu Đức 
German Fried Potatoes with Sausage and Egg 
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Tôm và Cá 
 

T1 Bún Trộn Tôm, Chả Cá................................................................................ 85 
 bún, tôm luộc, chả cá rán, rau sống, hành khô, lạc, trộn chua ngọt 

T2 Cơm Cá Kho.................................................................................................. 75 
 cá ba sa kho gừng, riềng, xả, cốt dừa, hành khô, ăn kèm cơm trắng và canh 

T3 Nem Cuốn Tôm ............................................................................................ 85 
 bánh tráng cuộn tôm, dưa góp, rau sống, bún và hành khô 

T4 Cua Nhồi Hải Sản Với Khoai Nghiền ....................................................... 95 
 mai cua nhồi hải sản xay ăn kèm khoai nghiền 

T5 Spaghetti Hải Sản ....................................................................................... 110 
 mỳ Ý với hải sản sốt kem tươi phủ phômai và lá thìa là 

T6 Chả Cá Hà Nội............................................................................................ 120 
 cá lăng nướng hành thìa là ăn với bún, lạc, nước chấm chua ngọt hoặc mắm tôm 
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Shrimp and Fish 
 

T1 Mixed Rice Vermicelli with Shrimp .......................................................... 85 
 boiled shrimp, fried minced fish, fresh herbs, fried shallot, 
 peanut mixed with rice vermicelli and sweet-sour sauce 

T2 Braised Fish with White Rice...................................................................... 75 
 braised Basa fish with ginger, lemongrass, coconut milk, fried shallot and white rice 

T3 Fresh Shrimp Rolls ....................................................................................... 85 
 shrimps, fresh herbs, rice vermicelli, egg,  fried shallot wrapped in rice paper  

T4 Seafood Stuffed Crabs with Mashed Potatoes......................................... 95 
 two crab shells, stuffed with minced seafood, with mashed potatoes and onion gravy 

T5 Seafood Spaghetti....................................................................................... 110 
 shrimp, squid, clams, fish in white sauce with spaghetti, 
 topped with parmesan cheese and dill 

T6 "Chả Cá" Hanoi........................................................................................... 120 
 Vietnamese "Lăng" fish fillet pieces, grilled with dill, 
 with rice vermicelli, pickled onion, peanut and sweet-sour sauce 
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 Meat-free / Vegetarian / Vegan 

 

C1 Mushroom Sticky Rice................................................................................. 60 
V*** sticky rice with mushrooms and fried shallot  

C2 Fried Noodles with Vegetables .................................................................. 55 
V** fried noodles with egg and vegetables 

C3 Fresh Vegetable Crepes .............................................................................. 60 
V** two rolled crepes with carrot, cucumber, onion, fresh herbs, and mushroom sauce 

C4 Fried Vegetable Crepes ............................................................................... 65 
V** two rolled crepes with fried vegetables and mushroom sauce 

C5 Mixed Rice Vermicelli with Vegetables .................................................... 55 
V* fresh herbs, fried shallot, peanut, mixed with rice vermicelli and sweet-sour sauce 

C6 Fresh Vegetable Rolls................................................................................... 60 
V* fresh herbs, rice vermicelli, egg, fried shallot, wrapped in rice paper 
V** soya sauce as dip instead of standard dip containing fish sauce 
V*** soya sauce as dip instead of standard dip containing fish sauce, and without eggs 

C7 Vegetable Fried Spring Rolls as Starter for one/two..........................35/60 
 V* glass noodle, mushroom, sprout, carrot, kohlrabi, onion, egg, 
 wrapped in rice paper; two/four rolls 
V** soya sauce as dip instead of standard dip containing fish sauce 

C7B Vegetable Fried Spring Rolls with Rice Vermicelli ................................. 70 
V* vegetable fried spring rolls as above; four rolls served with rice vermicelli 
V** soya sauce as dip instead of standard dip containing fish sauce 

C8 Vegetable Fried Rice .................................................................................... 65 
V** fried rice with eggs, carrots, corn, peas 
V*** as above, but without eggs 

C9 German Mustard Eggs................................................................................. 80 
V** boiled eggs with potatoes and mustard sauce 

C10 Vegetable Curry with Bread or White Rice.........................................75/80 
V*** potatoes, carrots, pumpkin, other seasonal vegetables, lemon grass, onions, 
 coconut milk with bread or white rice 

C11 Vegetable and Cream Penne....................................................................... 75 
V** penne with carrot, peas, onions, celery, and cream sauce 

C12 Mushroom with White Rice or Spaghetti ............................................75/85 
V** button/champignon mushroom in cream sauce with white rice or spaghetti 

C13 Braised Tofu with Mushroom, White Rice............................................... 80 
V*** braised tofu with mushroom, served in a clay pot, with white rice 
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C14 Fried "Phở" with Mushroom and Tofu ..................................................... 85 
V** fried "Phở" noodles with mushroom, fried Tofu, eggs, and vegetables 
V*** as above, but without eggs 

C15 Vegetable "Phở" ............................................................................................ 40 
V* rice noodles, traditional broth, sprouts, onions, spring onion 

C16 Vegetarian "Phở" .......................................................................................... 40 
V*** rice noodles, vegetarian broth, sprouts, onions, spring onion 

C17 Fried Eggs with German Fried Potatoes................................................... 70 
V** two fried eggs with German style fried potatoes 

C18 Traditional "Xôi Xéo" ................................................................................... 45 
V*** traditional sticky rice with mung bean and fried shallot 

 
V*:  no meat, but other animal products (usually fish sauce); 
V**: vegetarian; 
V***: vegan 
Pls. specify if you like to get an other than the standard version! 

 

We are happy to fulfil 
extra requests, 

as far as possible! 
 

  
Trứng Mù Tạt Kiểu Đức 
German Mustard Eggs
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Món Chay 

C1 Xôi Nấm......................................................................................................... 60 
 xôi nấm với hành khô và dưa góp 

C2 Mỳ Xào Rau Trứng....................................................................................... 55 
 mỳ xào trứng, cà rốt, ngô, đậu Hà Lan 

C3 Crepe Cuộn Rau Sống ................................................................................. 60 
 hai chiếc crepe cuộn cà rốt, dưa chuột, xà lách, hành tây,rau thơm phủ sốt nấm 

C4 Crepe Cuộn Rau Xào ................................................................................... 65 
 hai chiếc crepe cuộn rau củ xào phủ sốt nấm 

C5 Bún Trộn Chay.............................................................................................. 55 
 bún, rau sống, hành khô, lạc trộn chua ngọt 

C6 Nem Cuốn Chay........................................................................................... 60 
 bánh tráng cuộn dưa góp, rau sống, bún, trứng, hành khô 

C7 Nem Rán Chay hai cái/ bốn cái .............................................................35/60 
  miến, mộc nhĩ, nấm hương, củ đậu, giá, cà rốt, su hào, nấm hương 
  hành tây, hành lá, trứng, bánh đa 

C7B Bún nem......................................................................................................... 70 
 bốn cái nem rán chay ăn kèm bún, rau sống và nước chấm 

C8 Cơm Rang Thập Cẩm Chay........................................................................ 65 
 cơm rang trứng, cà rốt, ngô, đậu Hà Lan 

C9 Trứng Mù Tạt Kiểu Đức.............................................................................. 80 
 khoai tây luộc và trứng luộc phủ sốt mù tạt 

C10 Cà Ri Rau Củ Với Bánh Mỳ Hoặc Cơm Trắng....................................75/80 
 khoai tây, cà rốt, su hào, nấm, hành tây, xả, sữa dừa 

C11 Nui Sốt Kem Tươi Rau Củ .......................................................................... 75 
 nui, cà rốt, đậu Hà Lan, hành tây, nấm, cần tây, kem tươi 

C12 Cơm Hoặc Spaghetti Với Nấm Sốt Kem Tươi ....................................75/85 
 nấm mỡ sốt kem tươi ăn kèm cơm trắng hoặc mỳ Ý 

C13 Cơm Đậu Phụ Om Nấm.............................................................................. 80 
 đậu phụ sốt nấm ăn kèm cơm trắng 

C14 Phở Xào Đậu Phụ Nấm ............................................................................... 85 
 phở xào với đậu phụ rán, nấm và rau củ 

C15 Phở Rau Củ ................................................................................................... 40 
 bánh phở, nước phở và rau củ 

C16 Phở Chay ....................................................................................................... 40 
 bánh phở, nước phở nấu từ rau củ 

C17 Khoai Tây Xào Với Trứng Ốp Kiểu Đức................................................... 70 
 trứng ốp với khoai tây xào kiểu Đức 

C18 Xôi Xéo Truyền Thống................................................................................. 45 
 xôi xéo truyền thống với đậu xanh, mỡ hành, hành khô 
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Side Dishes 

 
P1 Bread/Butter/Bread with Butter ...........................................................5/5/10 
P2 Garlic Bread................................................................................................... 30 
P3 White Rice...................................................................................................... 10 
P4 Fried Potatoes Small/Large ....................................................................35/55 
P5 Mashed Potatoes........................................................................................... 35 
 Rice or Mashed Potatoes with Onion Gravy:   add 10 

P6 German Fried Potatoes ................................................................................ 35 
P7 Fried Vegetables ........................................................................................... 30 
P8 Boiled Vegetables ......................................................................................... 30 
P9 Plain Sticky Rice ........................................................................................... 20 
P10 Two Fried or Scrambled Eggs .................................................................... 25 
 

 
Món Phụ 

P1 Bánh Mỳ/Bơ/Bánh Mỳ Với Bơ ..............................................................5/5/10 
P2 Bánh Mỳ Bơ Tỏi ............................................................................................ 30 
P3 Cơm Trắng..................................................................................................... 10 
P4 Khoai Tây Rán Nhỏ/To...........................................................................35/55 
P5 Khoai Tây Nghiền ........................................................................................ 35 

Cơm Trắng hoặc Khoai Nghiền ăn kèm Sốt Hành Tây: thêm 10 

P6 Khoai Tây Xào Kiểu Đức............................................................................. 35 
P7 Rau Củ Xào.................................................................................................... 30 
P8 Rau Củ Luộc.................................................................................................. 30 
P9 Xôi Không...................................................................................................... 20 
P10 Hai Quả Trứng Ốp/Tráng ........................................................................... 25 
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Tráng Miệng 
 

M1 Crepe Sôcôla Kem Tươi............................................................................. 40 
M2 Crepe Xoài Kem Tươi ................................................................................ 40 
M3 Crepe Chuối Kem Tươi ............................................................................. 40 
M5 Crepe Dâu Tây Kem Tươi ......................................................................... 45 
 Các loại Crepe hoa quả có thêm Sôcôla:   +5 

M6 Xôi Xoài........................................................................................................ 40 
M7 Xôi Chuối..................................................................................................... 35 
M9 Chuối Đốt .................................................................................................... 45 
M10 Sữa Chua Trộn Hoa Quả Tươi ................................................................. 55 
M11 Nem Táo Sốt Sữa Chua Mật Ong............................................................. 55 
 
 

  
Xôi Xoài 

Mango Sticky Rice 



 

25 V5.2.1 Price Unit: thousand VND 

Desserts 
 

M1 Chocolate and Whipped Cream Crepe................................................... 40 
M2 Mango and Whipped Cream Crepe ........................................................ 40 
M3 Banana and Whipped Cream Crepe........................................................ 40 
M5 Strawberry and Whipped Cream Crepe................................................. 45 
 Fruit Crepe with extra Chocolate:    add 5 

M6 Mango Sticky Rice...................................................................................... 40 
M7 Banana Sticky Rice ..................................................................................... 35 
M9 Banana Flambé............................................................................................ 45 
M10 Mixed Fruit Yoghurt .................................................................................. 55 
M11 Apple Rolls .................................................................................................. 55 

11. Apple  
 

Rolls with Honey and Yoghurt Sauce...............................  

 
Nem Táo Sốt Sữa Chua Mật Ong 

Apple Rolls 
 



 

 

 

 

 

 

Pages 26 to 29 

 

are for 

 

“Chef’s Specials” 
and 

“New German Dishes” 
 

and change frequently 
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Đồ Uống Không Cồn 
U1 Nước Khoáng Nhỏ............................................................................. 10 
U2 Coca Chai............................................................................................. 15 
U3 Sprite Chai ........................................................................................... 15 
U4 Fanta Chai............................................................................................ 15 
U5 Soda Lon .............................................................................................. 15 
U8 Tonic Lon............................................................................................. 15 
U6 Coca Light............................................................................................ 20 
U7 Nước Khoáng Lớn.............................................................................. 20 
U68 Bia Oettinger, không cồn................................................................... 50 
 
U11 Nước Chanh Tươi............................................................................... 25 
U12 Nước Cam Tươi .................................................................................. 45 
U12p Nước Cam Tươi Nguyên Chất......................................................... 55 
U10 Nước Chanh Leo ................................................................................ 40 
U13 Nước Đào............................................................................................. 25 
U14 Nước Táo ............................................................................................. 25 
U15 Nước Nha Đam................................................................................... 25 
U22 Soda Táo............................................................................................... 35 
 
U23 Sữa Tươi............................................................................................... 20 
U16 Sinh Tố Chuối Lạc .............................................................................. 35 
U17 Sinh Tố Xoài ........................................................................................ 45 
U18 Sinh Tố Dâu Tây ................................................................................. 50 
U20 Sinh Tố Cacao ..................................................................................... 45 
U25 Chanh Tuyết........................................................................................ 35 
 
U30 Trà Bạc Hà Nhúng Nóng/Đá ............................................................ 20 
U31 Trà Gừng Nhúng Nóng/Đá .............................................................. 20 
U32 Trà Xanh Nhúng Nóng/Đá ............................................................... 20 
U33 Trà Đen Nhãn Vàng Nhúng Nóng/Đá............................................ 20 
U34 Trà Dâu Nhúng Nóng/Đá ................................................................. 20 
U35 Trà Sữa Nóng/Đá................................................................................ 25 
U36 Cà Phê Đen Nóng/Đá ........................................................................ 20 
U37 Cà Phê Sữa Nóng/Đá ......................................................................... 25 
U38 Cacao Nóng/Đá................................................................................... 35 
 
U39 Trà Đá..................................................................................................... 5 
 
U40 Mocktail Chef Thủy (Chanh Leo, Xoài, Trà, Lá Bạc Hà).............. 50 
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Non-Alcoholic Beverages 
U1 Bottled Water ...................................................................................... 10 
U2 Bottled Coke........................................................................................ 15 
U3 Bottled Sprite....................................................................................... 15 
U4 Bottled Fanta ....................................................................................... 15 
U5 Canned Soda ....................................................................................... 15 
U8 Canned Tonic ...................................................................................... 15 
U6 Canned Coca Cola Light ................................................................... 20 
U7 Big Bottle of Water ............................................................................. 20 
U68 Oettinger alcohol-free (0.5 l) ............................................................. 50 
 
U11 Lime Water (Vietnamese Lemonade).............................................. 25 
U12 Vietnamese Fresh Pressed Orange Juice......................................... 45 
U12p Orange Juice, 100% Fresh Pressed ................................................... 55 
U10 Passion Fruit Juice, Fresh Pressed ................................................... 40 
U13 Peach Juice........................................................................................... 25 
U14 Apple Juice .......................................................................................... 25 
U15 Aloe Vera Water ................................................................................. 25 
U22 Apple Juice Spritzer ........................................................................... 35 
 
U23 Fresh Milk............................................................................................ 20 
U16 Banana and Peanut Milkshake......................................................... 35 
U17 Mango Milkshake............................................................................... 45 
U18 Strawberry Milkshake ....................................................................... 50 
U20 Cacao Milkshake ................................................................................ 45 
U25 Lime Slushy......................................................................................... 35 
 
U30 Hot/Iced Peppermint Tea.................................................................. 20 
U31 Hot/Iced Ginger Tea........................................................................... 20 
U32 Hot/Iced Green Tea ............................................................................ 20 
U33 Hot/Iced Black Tea (Lipton Yellow Label) ..................................... 20 
U34 Hot/Iced Strawberry Flavoured Tea................................................ 20 
U35 Hot/Iced Milk Tea .............................................................................. 25 
U36 Hot/Iced Black Coffee ........................................................................ 20 
U37 Hot/Iced Milk Coffee ......................................................................... 25 
U38 Hot/Iced Cocoa ................................................................................... 35 
 
U39 Hot/Cold Vietnamese Style Tea (“Trà Đá”) ..................................... 5 
 
U40 Chef Thuy's Mocktail (passion fruit, mango, tea, mint)............... 50 
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Đồ Uống Có Cồn 
 
Bia Việt Nam 
U56 Bia Heineken ....................................................................................... 30 
U57 Bia Saigon Special............................................................................... 25 
U58 Bia Tiger............................................................................................... 15 
U59 Bia Hà Nội .......................................................................................... 20 
U60 Bia Halida ........................................................................................... 15 
 
Bia Nhập Khẩu Đức 
U61 Bia HB – München (Đức), original (0.5 l)........................................ 95 
U62 Bia HB – München (Đức), Weizen (0.5 l) ........................................ 95 
U63 Bia HB – München (Đức), Weizen đen (0.5 l) ................................ 95 
U65 Bia Bear, Premium Lager (5%) (0.5 l) .............................................. 50 
U67 Bia Bear, Extra Strong (12%) (0.5 l) .................................................. 55 
U68 Bia Oettinger, không cồn................................................................... 50 
 
Vang 
U75 Vang Trắng Đà Lạt (Ly)..................................................................... 40 
U76 Vang Trắng Đà Lạt (Chai)............................................................... 155 
U77 Vang Đỏ Đà Lạt (Ly).......................................................................... 40 
U78 Vang Đỏ Đà Lạt (Chai) .................................................................... 155 
U79 Vang Trắng Nam Phi (Chardonnay)(Ly)........................................ 55 
U80 Vang Đỏ Nam Phi (Cabernet Sauvignon)(Ly)............................... 55 
 
Rượu Mạnh 
U90 Rượu Lúa Mới, 39.5% (Chén, 4cl) .................................................... 20 
U91 Rượu Vodka Hà Nội, 29.5% (Chai Nhỏ)......................................... 95 
U92 Rượu Nếp Mới, 39.5% (Chén , 4cl) .................................................. 20 
U92 Rượu Nếp Mới, 39.5% (Chai 500ml)................................................ 95 
U94 Fläminger Jagd (Fox) (rượu thuốc Đức), 30%, (Chén, 2cl)........... 25 
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Beer, Wine, Spirits 
 
Local Beers 
U56 Bottled Heineken................................................................................ 30 
U57 Bottled Saigon Special ....................................................................... 25 
U58 Bottled Tiger Beer (big)...................................................................... 15 
U59 Bottled Hanoi Premium Beer ........................................................... 20 
U60 Bottled Halida Beer (big)................................................................... 15 
 
German Imported Beers 
U61 Hofbräu – München, original (0.5 l) ................................................ 95 
U62 Hofbräu – München, Wheat Beer (0.5 l) ......................................... 95 
U63 Hofbräu – München, Dark Wheat Beer (0.5 l) ............................... 95 
U65 Bear Beer, Premium Lager 5% (0.5l)................................................ 50 
U67 Bear Beer, Extra Strong 12% (0.5l).................................................... 55 
U68 Oettinger alcohol-free (0.5 l) ............................................................. 50 
 
Wines 
U75 White Dalat (local), glass................................................................... 40 
U76 White Dalat (local), bottle ............................................................... 155 
U77 Red Dalat (local), glass ...................................................................... 40 
U78 Red Dalat (local), bottle ................................................................... 155 
U79 White South African (Chardonnay), glass...................................... 55 
U80 Red South African (Cabernet Sauvignon), glass ........................... 55 
 
Spirits 
U90 Lua Moi (Vodka), 39.5%, glass (4cl) ................................................ 20 
U91 Hanoi Vodka, 29.5%, small bottle (300ml) ..................................... 95 
U92 Nếp Mới (Sticky Rice Spirit), 39.5%, glass (4cl) ............................. 20 
U93 Nếp Mới (Sticky Rice Spirit), 39.5%, bottle (500ml) ...................... 95 
U94 Fläminger Jagd (Fox) (German herbal liqueur), 30%, glass (2cl) 25 
 
 

 




